FROMAGE

MANCHEGO

PATE FERME AFFINEE

Son origine remonte a plusieurs siécles et il est reconnu comme le plus
réputé fromage espagnol. Importé d'Espagne le Manchego Biobio
est un fromage biologique DOP fabriqué avec du lait pasteurisé de
brebis. Le Manchego est un fromage a pate ferme pressée.

Qualités organoleptiques: Une riche saveur de terroir reflétant la
saison de I'année. Godit intense et développé qui se révéle fondant
au palais souvent caramélisé et doucedtre. Il est élaboré & partir de
lait bio provenant de brebis appartenant d la race Manchega.

Prix: Médaille de bronze au World Cheese Awards 2015-2016
meilleur fromage de sa catégorie (Manchego affiné)

PRODUIT D'ESPAGNE
SANS LACTOSE
SANS O.G.M.

SANS GLUTEN*

*PAREIL AUX FROMAGES SIMILAIRES F Ro M AG E
BIOLOGIQUE
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RIPENED FIRM CHEESE
Ml BIOLOGIQUE
GARDER REFRIGERE ORGANIC PR(
KEEP REFRIGERATED PRODUCT OF SPAI

FAIT DE LAIT DE BREBIS BIOLOGIQUE &
MADE WITH ORGANIC SHEEP’S MILK
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Valeur nutritive
pour un cube de 3 cm (30 g)
Teneur % valeur quotidienne
Calories 110
Lipides 11 g 17 %
FROMAGE saturés 8 g 40 %
+trans 0 g
MAN CH EG 0 Cholestérol 20 mg
. , Sodium 210 mg 9%
PATE FERME AFFINEE Glucides 1 g 0%
i Fibres 1 g 4%
INGREDIENTS: Sucres 0 g
LAIT PASTEURISE DE BREBIS Protéines 11 g
BIOLOGIQUE, PRESURE, Vitamine A 0% Vitamine C 0 %
CULTURES LACTIQUES, SEL. Calcium  25% Fer 0%
CATEGORIE PATE FERME AFFINEE
MATIERES GRASSES DE LAIT 33%
HUMIDITE 32 %
DUREE DE CONSERVATION A 4 °C 6 MOIS
AFFINAGE 6 MOIS ET PLUS
UNITE DE VENTE 10x 150 g
POIDS BRUT DE LA CAISSE 1.6 kg(]O unités)
POIDS NET DE LA CAISSE 1.5 kg(]O unités)
DIMENSIONS DU PRODUIT 125x 12.5x55cm
(long.x larg. x haut.)
DIMENSIONS DE LA CAISSE 20 x 20 x 12 cm (10 unités)
(long. x larg. x haut.)
EAN (unité) 8437006733601
GTIN14 (caisse) 84370067336018 (10 unités)
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