
«Gouda» est avant tout le nom d'une ville Hollandaise, reconnue pour 
la fabrication de ce délicieux fromage. Notre gouda québécois est un 
fromage jeune au goût très doux et d’une texture moelleuse. Apprécié 
par les amateurs de fromages empreints de souplesse, il est aussi 
adoré par les enfants. Très bon fondu dans les hamburgers, sandwichs 
et servi en salades ou avec des fruits frais, vous en raffolerez. 

FROMAGE
BIOLOGIQUE

FROMAGE

GOUDA

®

SANS LACTOSE
SANS PRÉSURE ANIMALE
SANS O.G.M.
SANS GLUTEN*

* PAREIL AUX FROMAGES SIMILAIRES



FROMAGE

GOUDA

®

CATÉGORIE PÂTE FERME

MATIÈRES GRASSES DE LAIT  28 %

HUMIDITÉ 43 %

DURÉE DE CONSERVATION À 4 °C 4 MOIS

ÂGE 3 -  6  MOIS

UNITÉ DE VENTE 7 x  200 g  |   ~  2 .27 kg

POIDS BRUT DE LA CAISSE 1.5 kg (7 uni tés)

POIDS NET DE LA CAISSE 1.4 kg (7 uni tés)

DIMENSIONS DU PRODUIT 14.6 x  6 x  2 .5 cm
( long.x  larg .  x  haut . )

DIMENSIONS DE LA CAISSE 16 x 13 x 10.8 cm (7 uni tés)
( long.  x  larg .  x  haut . )

CUP (uni té)  8 73013 00013 4

CUP (caisse)  10873013000131 (7 uni tés)

Valeur nutritive
pour un cube de 3 cm (30 g)

Teneur % valeur quotidienne

Calories 110

Lipides 8 g

 saturés 5 g
 + trans 0.3 g

Cholestérol 30 mg

Sodium 170 mg

Glucides 1 g

 Fibres 0 g

 Sucres 0 g

Protéines 7 g

12 %

27 %

7 %

1 %

0 %

Vitamine A 10 %  Vitamine C 0 %

Calcium 20 %  Fer 0 %

PRÉPARÉ POUR BIOBIO, MONTRÉAL, QUÉBEC  H2T 2N7
MARQUE DÉPOSÉE APPARTENANT À GATTUSO INC. CERTIFIÉ PAR QUÉBEC VRAI

INGRÉDIENTS: 
LAIT BIOLOGIQUE, SEL DE MER, 
ENZYME MICROBIENNE, 
CULTURE BACTÉRIENNE.

www.biobio.ca


